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Eroffnung eines Restaurant - Checkliste

Finanazen

Sind die persohnlichen Voraussetzungen erfullt?

Mit Behorden beschaftigen
Vor Kaufvertrag, uber Nachweise erkunden

Konzession beantragen

Kostenlast niedrig halten

Gesundheit
Entscheidungsfreudigkeit
Risikobereitschaft
Durchsetzungsvermodgen
Familienunterstitzung
Positive Ausstrahlung
Kontaktfahigkeit
Belastbarkeit

Kapitalbedarfsanalyse

Kosten der privaten Lebensfihrung
Kaufpreis
Abschlagszahlungen bei Ubernahme

Renovierung
Neuinvestitionen
Kaution

Erster Warenbestand
Grundungskosten

Betriebliche Kosten und Er6ffnungswerbung
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Food- und Beverage Bereich

Vorerdffnungsmanagement

Konkurrenzanalyse fur den Restaurationsbereich
Uberprifung von Restaurantkiichen

Kontrolle fur sanitare Einrichtungen (Hygienebestimmungen)
Einkauf Uberprufen (Zulieferer auswahlen)

Ideen zur Optimierung des Wareneinsatzes Speisen
Revision der Speisekarten-und Getrankekartengestaltung
Organisation von Banketten und Veranstaltungen
Kontrolle vor dem Service

Uberwachung des Standards und der Qualitat
Verkaufsforderung

Personaleinsatz

Administration

Zeitmanagement

Marktanalyse flUr Hotel- und Restaurantprojekte
Organisation

Energie EinsparungsmafRinahmen

Werbung

Ideen zur Umsatzsteigerung und Qualitatssicherung
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Personaleinsatz und Fuhrung

EinfUhrung von Stellenbeschreibungen
Betriebsinterne Ausbildungsprogramme
Personaleinsatz Uberprufen
FUhrungsverhalten

Informationen als Fuhrungsmittel
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